$ 2 Menuplan
( leben im Alter 18. - 24. November 2024
(Woche 47)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Gemusecremesuppe
8.m. Sai lat
1em.2024 aisonsaia . Garnierter Speckteller
Pouletgeschnetzeltes ¢ mit Orangensauce Ly
) Rueblibrot
Teigwaren, Fenchel
Frichtekorb
DIENSTAG Haferflockensuppe mit Gemusebrunoise
19.11.2024 Gemischter Salat Gschwellti mit Kdse
Hackbraten mit Senfsauce Essigfriichte
Gnocchi, Saisongemiise Zigerbutter
Schokoladencreme mit Rahm
MITTWOCH Selleriecréemesuppe
20.11.2024 Bunter Salat Birchermiuesli
Leberli mit Calvadossauce Café Complet
Pilawreis, Romanesco
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbrihe © mit Einlage
a1 Blattsalat
21112024 .0 > 9 . ) _ Garnierter Wurst-Kdsesalat
Rindsfleischvogel mit Rotweinsauce
. N Husbrot
Polenta, © Vichyriebli
Kompott
FREITAG Cremesuppe
22.11.2024 Kleiner Salat
Frittierte Fischstdabchen, Remouladensauce Apfelrosti © mit Vanillesauce
Dampfkartoffeln ¢, Blattspinat
Tiramisu
SAMSTAG Kirbis-Karottencremesuppe
23.11.2024 Gemischter Salat
Rosti Walliser Art Gemischte gefillte Brotli
(mit Tomaten und Kdse tiberbacken)
Panna Cotta mit Beeren
SONNTAG Kraftbriihe mit Einlage
24.11.2024 Sonntagssalat

Kalbsschnitzel © mit Champignonsauce
Feine Nudeli, Gemiisebouquet
Schwarzwald-Dessert im Glas

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

Behalte immer im Herzen was dich verzaubert hat, denn es hat seinen Grund

warum es diesen Zauber geweckt hat.
Werter Gast, tiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen
, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

!
CULINARIUM

Genuss aus der Region

Wir unterstiitzen die Grundsétze des Trdgervereins Culinarium

und arbeiten deshalb soweit wie mdglich mit einheimischen Spezialitdten aus der Region.



